Antipasti

| tentacoli di polpo in crema di patata alla curcuma con spirale di zucchina allo zenzero e
carota, guarnito con chips di riso “**
Octopus tentacles in turmeric potato cream with ginger, carrot, zucchini and rice chips

€17,00

| tocchetti di branzino-sushi con catalana di verdure, cipolla di Tropea in agrodolce e
hummus di lenticchie °
Chunks of sea bass sushi with vegetables, sweet and sour Tropea onion and lentil hummus

€ 15,00

La degustazione cotta di mare: pignatella di polpo e fagioli, tataki di tonno, ostriche graten,
gambero viola lardellato, insalata di mare, tonno scottato con hummus di lenticchia
(suggerito per due) “*%%*

Cooked seafood tasting: octopus and beans, tuna tataki, graten oysters, larded purple shrimp,
seafood salad, seared tuna with lentil hummus (suggested for two)

€ 30,00

La degustazione cruda di mare: ostriche francesi (Gillardeau), fasolari, noci e cozze pelose,
gamberi viola crudi con salsa guacamole, scamponi crudi, tartare di tonno con mayo spritz,
tartare di salmone con salsa al cavolo viola “**

Raw seafood tasting: French oysters (Gillardeau), clams and mussels, raw purple shrimp with
guacamole sauce, raw scamponi, tuna tartare with mayo spritz, salmon tartare with cabbage sauce

€ 40,00

I veli di carne salada con croccante di finocchi e carosello, guarnito con crumble di oliva
cellina

Salada meat veils with crispy fennel and carousel, garnished with olive crumble cellina
€17,00

Il cilindro di parmigiana croccante con delicata al pomodoro e cialdina di parmigiano e
Crispy Parmigiana with tomato and parmesan waffle

€ 12,00



Primi

| variegati alla curcuma e spinaci, farciti con polpa di capasanta, gambero, tocchetti di rana
pescatrice e pomodorini in un sughetto leggero di pesce %"

Turmeric and spinach ravioli filled with capasanta pulp, shrimp, pieces of monkfish and cherry
tomatoes with fish sauce

€ 18,00

Lo spaghettone senatore cappelli all’astice con splash di zucchina **
Spaghetti pasta with lobster and zucchini cream

€ 25,00

Il risottino Salento con frutti di mare, crema di rape, burrata, pane tostato al finocchietto e
lime, colatura di alici di cetara (minimo 2 persone) *“~*"

Risotto Salento with seafood, turnips cream, burrata cheese, bread with fennel and lime, anchovies
pouring (minimum of 2)

€ 18,00

| panciotti ripieni con carciofi e burrata in salsa cacio e pepe, guarniti con lamelle di
pomodoro secco e capocollo di Martina Franca croccante *°**

Ravioli filled with artichokes and burrata in “caio e pepe” sauce, garnished with strips of dry tomato
and crispy capocollo

€ 18,00

I fuori menu del giorno “>%”

Special of the day
€ 20,00
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Secondi

I fritto di mare Oriente con calamari, seppia, gamberoni viola e filetti di triglia “**""

"Oriente" fried seafood with squid, cuttlefish, purple prawns and mullet fillets
€17,00

[l calamaro in estate accompagnato da un’insalatina di finocchi all’arancia e hummus di
lenticchie caldo, guarnito con scaglie di balsamico sferificato e pane tostato all’aneto e lime *
Squid served with orange fennel salad and hot lentil hummus, garnished with balsamic flakes and
bread toasted with dill and lime

€ 18,00

9*

La cotoletta-tataki di tonno al pistacchio e lime con coulis di barbabietola, menta e burrata *>*

Tuna schnitzel with pistachio, lime and beetroot coulis, mint and burrata cheese
€ 18,00

I filetto di angus scottato con giardinetto di verdure all’agro ***
Seared angus fillet with small vegetable garden

€ 20,00



Contorni

Patate al forno
Baked potatoes

€ 4,00

Patatine fritte *°
French fries

€ 4,00

Insalata mista
Mixed salad

€ 4,00

Verdura cotta (varia a seconda della disponibilita)
Cooked vegetables of the day

€5,00

Allergeni / Allergens
1 Arachidi 2 Frutta secca 3 Latte e derivati 4 Molluschi 5 Pesce 6 Sesamo 7 Soia
8 Crostacei 9 Glutine 10 Lupini 11 Senape 12 Sedano 13 Solfiti 14 Uova e derivati

1 Peanuts 2 Nuts 3 Milk and dairy products 4 Shellfish 5 Fish 6 Sesame 7 Soya
8 Crustaceans 9 Gluten 10 Lupini beans 11 Mustard 12 Celery 13 Sulphites 14 Eggs and derivatives

In caso di allergie o intolleranze rivolgersi al personale di sala.
In case of allergies or intolerances, please contact the restaurant staff.

*Prodotto soggetto ad abbattimento negativo in struttura o surgelato all’origine
* Product subject to negative abatement or frozen at origin
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